7180 Fleischer:in - Vorbereitung auf die
Lehrabschlusspriifung

B Sie mochten fit zur Prifung antreten
B Sie mochten Ihre Kenntnisse auffrischen und vertiefen
B Sie mochten sich auf die Lehrabschlussprifung vorbereiten

Die Trainingsziele:
Sie bereiten sich in Frageform auf den fachlich-theoretischen Teil der Lehrabschlusspriifung vor

Fleischbearbeitung

Fleischverarbeitung

LMSVG - Lebensmittelverbraucherschutzgesetz
Lebensmittelrecht

Codex Kapitel B14

Die Zielgruppe:

Fleischerlehrlinge, die sich auf die Lehrabschlusspriifung vorbereiten mochten.

Die Forderung:

Bei Teilnehmerzahlung wird die Kursgebuhr fiir Lehrlinge zur Ginze gefordert.
Der Kursbesuch ist daher kostenlos!

Voraussetzungen und ndhere Informationen erhalten Sie unter

T: 05-90909-2010, M: |ehre.foerdern@wkooe.at, W: www.lehre-foerdern.at

100 % .
GEFORDERT

Die Lehrabschlusspriifung:

Bitte erkundigen Sie sich rechtzeitig (vor dem Kurs) in der Prifungsstelle, wann die Prifung stattfindet:

Prufungsstelle der Wirtschaftskammer 00, Wiener StraBe 150, 4021 Linz, Tel: 05-90909-2100, Mail:
manfred.meindl@wkooe.at oder im Internet unter https://pruefung.wko.at/

Mitzubringen:

Fleischerfachbuch

Kursbuchung und weitere Details unter 7180 im WIFI-Kundenportal:
WIFI
www.wifi.at/ooe
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