8454 Sommelier/Sommeliére Osterreich - Priifung

Die Priifung besteht aus einer schriftlichen und mandlichen Priifung, einer Sensorik-Priifung, der Erstellung einer Weinkarte
und einer praktischen Priifung (Weinservice).

Die Voraussetzung:
Besuch des Lehrganges Sommelier/Sommeliere Osterreich

IHR WEG ZUM DIPLOM-SOMMELIER
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* Zulassungsbedingungen fiir den direkten Einstieg Sommelier Osterreich — 8453K

* Nachweis tiber den ordnungsgemafRen Abschluss (Lehrabschlusszeugnis) als Koch/Kéchin, Restaurantfachmann/-frau bzw. der Doppellehre
Koch/Kéchin und Restaurantfachmann/-frau oder Hotel- u. Gastgewerbeassistent/in bzw. (iber den Abschluss einer hoheren Schule fiir das
Hotel- und Gastgewerbe
oder Weinbau und

* Nachweis tber fiinf Jahre einschligige Berufspraxis im Service (Lehre + 2 Jahre Praxis oder Doppellehre + 1 Jahr Praxis), Fachhandel
(Lehre + 2 Jahre Praxis) oder Weinbau.

* Kann der Kandidat ein Lehrabschlusszeugnis nicht erbringen, sind fiinf Jahre Praxis im Service, einschlagigen Fachhandel oder im Weinbau
nachzuweisen.

Voraussetzung fiir die Diplom-Sommelier-Priifung:

= erfolgreich abgelegte Priifung Sommelier Osterreich — 8454K

* Teilnahme am Lehrgang Diplom-Sommelier — 8456K; Mindestanwesenheit 75%

Detailinfos unter: wifi.at/ooe/sommelier

Die Priifung:

m  Schriftliche Prifung (4 Stunden)
Weinland Osterreich
Allgemeine Getrankekunde
Weinbau
Kellertechnik
Weinrecht
Kalkulation

Kursbuchung und weitere Details unter 8454 im WIFI-Kundenportal:
WIFI o
www.wifi.at/ooe
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8454 Sommelier/Sommeliére Osterreich - Priifung

B Sensorikprifung (1,5 Stunden)
B Praktisches Arbeiten/Weinservice
B Mandliche Prifung
Fachgesprach
Weinberatung und Verkaufsgesprach

lhr Qualifikationsnachweis:
WIFI-Zeugnis

Ein Infovideo iiber unsere Weinausbildungen finden Sie unter: Weinausbildungen

Kursbuchung und weitere Details unter 8454 im WIFI-Kundenportal:
WIFI o
www.wifi.at/ooe
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