8598 Restaurantfachmann/-frau - Vorbereitung auf
die Lehrabschlusspriifung - Kdse und
Tranchieren

Mit unserem Vorbereitungskurs sind Sie bestens ger(stet fir die praktische Lehrabschlusspriifung. Wir vermitteln nicht nur
das Fachwissen Uber die Empfehlung dsterreichischer Kasetypen, sondern auch die richtige Schneidetechnik und
Prasentation des Kasetellers. Welche Garnituren eine Harmonie mit Kése eingehen, erganzen lhre Kompetenz im Umgang mit
Kase. Zusatzlich lernen Sie das fachgerechte Tranchieren von ganzen Fleischstiicken. Abgerundet wird der Vorbereitungskurs
mit der Empfehlung von Getranken und wie Sie verbal mit den Gasten kommunizieren.

Die Zielgruppe:
Alle Lehrlinge, die sich auf das Fachgesprach bei der Lehrabschlussprifung vorbereiten wollen.

Die Inhalte:

Kasetypen

Optimale Schneidetechnik

Harmonie Kase mit Garnitur

Tranchieren

Anrichten eines Gastetellers mit Beilagen
Getrankeempfehlung

Die Hinweise:

Erkundigen Sie sich bitte rechtzeitig (vor der Anmeldung zum Kurs) beim WK OO Priifungsmanagement, ob Sie auch
tatsachlich die Voraussetzungen fir den Prifungsantritt erfdllen.

WK 00 Prifungsmanagement, Wiener StraBe 150, 4021 Linz:

Tel. 05-90909-4041, E-Mail: pruefungen@wkooe.at oder im Internet unter http://wko.at/ooe/pruefungen.

100% Forderung von Vorbereitungskursen auf Lehrabschlusspriifungen!
Bitte beachten Sie die Fordermdglichkeit durch ,Lehre.foerdern®!

Sie iiberlegen die Inanspruchnahme dieser Forderung?

Nehmen Sie vor Start von Aus- oder Weiterbildungsmafinahmen Kontakt mit den Experten des Férderreferates der
Lehrlingsstelle der Wirtschaftskammer OO auf - dort erhalten Sie alle wichtigen Informationen wie Formulare, Fristen und
detaillierte Forderbedingungen.

T 05-90909-2010, E |ehre.foerdern@wkooe.at, W www lehre-foerdern.at

W|F| Kursbuchung und weitere Details unter 8598 im WIFI-Kundenportal:

www.wifi.at/ooe
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