8702 Kochen mit Herz und Hirn

Das Seminar widmet sich ganz dem Thema der Zubereitung dieser oft iibersehenen, aber késtlichen Lebensmittel. Erfahren
Sie alles Giber die Auswahl der besten Innereien und erlernen Sie Wissenswertes Gber Qualitit. Entdecken Sie neue Aromen
und Texturen, und beherrschen Sie die Kunst, der perfekten Zubereitung und Prasentation, um ihre Gaste zu begeistern.

Die Zielgruppe:
B Mitarbeiter:innen aus der Gastronomie und Hotellerie
B Hobbykoche/Hobbykéchinnen

Die Inhalte:

Einkauf und Lagerung von Innereien verschiedener Schlachttiere (nach Angebot)

Was Sie Uber Innereien unbedingt wissen, sollten

Kennenlernen verschiedener Zubereitungstechniken

Gemeinsames Kochen von Innereien wie Leber, Herz, Niere, Lunge, Milz, Bries und Zunge
Zubereitung von passenden Sattigungs- und Vitaminbeilagen

Viele Tipps rund um die Innereien

lhr Qualifikationsnachweis:
Teilnahmebestatigung

Der Hinweis:
Schirze nicht vergessen!

Kursbuchung und weitere Details unter 8702 im WIFI-Kundenportal:
WIFI o
www.wifi.at/ooe
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