8714 Fish & Seafood
Das beliebte BBQ in den Kiistenregionen der USA

Fische, Schalen- und Krustentiere eignen sich hervorragend zum Grillen! Begeistern Sie lhre Gaste mit
leichten Gerichten, die einfach und schnell am Grill zubereitet werden konnen. Gemeinsam mit
Thomas Schmid grillen Sie an diesem Nachmittag/Abend in entspannter Runde verschiedene Fische
und Meeresfriichte und dazu passende Beilagen.

Die Zielgruppe:
alle Grillinteressierten

Die Inhalte:
B Verschiedene Grillgerdte und praktisches Zubehor

B  Grillmethoden: direktes/indirektes Grillen, Barbecue, rauchern
B  Warenkunde: Fleischauswahl, Wiirzen und Marinieren
B Welche Fische eignen sich am besten?
B Ganze Fische gerduchert, Grilled Salmon auf Zedernholz und Thunfisch
B Schalen- und Krustentiere wie Black Tiger Prawns und Lobster
B Beilagen
B Praktische Tipps rund ums Grillen
Der Trainer:

Thomas Schmid, Grillvizeweltmeister und Grillstaatsmeister, Dipl. Fleischsommelier, AMA-gepriifter
Grilltrainer, ABA/WBQA/KCBS-Juror

Der Hinweis:
Schiirze nicht vergessen!

Kursbuchung und weitere Details unter 8714 im WIFI-Kundenportal:
www.wifi.at/ooe
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